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Pour 4 personnes

Bisque d'écrevisses (420 ml]
Légumes de saison

Miel

Petits contenants

PREPARATION

- Découper les légumes en dés

- Les jeter dans une poéle chaude

- Saupoudrer de fleur de sel de Camargue

- Ajouter une cuiller de miel fondu dans une
cuiller deau

- Déposer quelques légumes chauds dans les
contenants

- Verser la Bisque froide.

Tres joli sur un buffet
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