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Lou Chambri

Une bouteille de Bisque
Croûtons
Echalotes
Huile d’Olive ou 3 gouttes de sauce soja

La Bisque en potage

I N G R É D I E N T S
Pour 4 personnes

P R É P A R A T I O N

- Chauffer la Bisque à feu doux
- Gratter quelques croûtons avec les échalotes
- Napper quelques croûtons avec de l’huile 

d’olive.

Déguster bien chaud avec les croûtons ou
déguster sans croûtons avec la sauce soja

http://www.louchambri.com

 


